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TEMIAL: AUTHENTISCHE TEEKULTUR NEU 
ERLEBEN 

Tradition trifft auf Innovation – ein neues Vorwerk Produkt setzt 

bei einem der beliebtesten und ältesten Getränke der Welt neue 

Maßstäbe. Die Wertschätzung der jahrtausendealten Teekultur 

steht für Temial an oberster Stelle. Gepaart mit der 

Innovationskraft aus dem Hause Vorwerk erlebt man so 

authentische Teekultur völlig neu.   

 

Wer einmal eine Teezeremonie miterlebt hat, weiß, wie beruhigend und 

inspirierend es ist, dem Aufgießen von heißem Wasser auf die losen 

Teeblätter zuzusehen. Tee wird von einer jahrtausendealten Kultur umgeben, 

die den Genuss zelebriert und Bedacht fordert. Um dieses Kulturerbe unter 

dem Leitspruch „Gemacht, wie seit 2.000 Jahren gedacht“ zu würdigen, 

zelebriert Vorwerk nun mit Temial authentischen Teegenuss im modernen 

Zeitalter. 

 

WILLKOMMEN IN DER TEEWELT VON TEMIAL 

Das Temial-Teegerät unterscheidet sich von anderen Teegeräten vor allen 

Dingen in der Wertschätzung gegenüber der Teekultur. Dies zeigt sich 

besonders in dem Aufgussvorgang, der sich individuell an den losen Tee und die 

entsprechend notwendige, traditionelle Zubereitung anpasst, um so ein 

authentisches Tee-Erlebnis zu ermöglichen. Dabei steckt in Temial trotz aller 

Tradition ganz viel technologische Intelligenz, denn es erkennt die Temial-

Teesorten per Scan des Temial-Codes und stellt so selbständig die richtige 

Wassertemperatur, die perfekte Ziehzeit, die Notwendigkeit des Aufweckens des 

Tees und die Anzahl der möglichen Aufgüsse ein. Ist Temial mit der 

begleitenden App und dem WLAN verbunden, kann man sich außerdem eigene 

Teeparameter speichern und sein Teeverhalten nachhalten. Doch bei allen 

technischen Services steht immer noch die Magie des Tees im Mittelpunkt: die 

authentische Zubereitung von losem Tee statt schnellem Aufbrühen, ein 

rücksichtsvoller Umgang mit Ressourcen und Zeit zur inneren Besinnung. Denn 

die eigentliche Kunst des Teegenusses ist die Achtsamkeit – sich Zeit für sich zu 

nehmen und kleine Pausen für die Seele zu schaffen. 
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AUTHENTISCHES TEEERLEBNIS 

Ob zartherber Long Jing, vollmundiger Rooibos, fruchtiger Orange-Sanddorn 

oder der spritzig-florale Darjeeling - schaut man sich in der Welt des Tees um, 

erkennt man schnell die Vielfalt des Getränkes und deren mannigfaltigen 

Geschmacksnuancen.  

Insgesamt startet Vorwerk Temial mit einer Auswahl an Teesorten, die alle nach 

EU-Öko-Verordnung bio-zertifiziert sind und zu 100 Prozent natürliche Aromen 

beinhalten. Verkauft werden die losen Tees in Boxen von jeweils zehn Einzel-

Sachets. Eine Erweiterung des Sortiments ist bereits geplant.  

ZUBEHÖR 

Das Temial-Teegerät wird in einem Starterset mit Servierkanne und zwei 

Teeschalen, einer „Tee-Entdecken-Box“ sowie einer BRITA INTENZA 

Filterkartusche und zwei Entkalkern geliefert. Der Preis liegt bei 599€ .  

Mehr Informationen finden Sie auch unter: temial.vorwerk.de 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ÜBER TEMIAL 

Temial ist ein Geschäftsfeld der Vorwerk Gruppe mit Stammsitz in Wuppertal, Deutschland. Das 

Kerngeschäft des 1883 gegründeten Familienunternehmens sind Produktion und Vertrieb 

http://temial.vorwerk.de/
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hochwertiger Produkte. Dazu gehört seit Mitte 2018 das Temial-System mit dem smarten 

Teegerät, einer Vielfalt von Tees und einer Auswahl an passendem Zubehör. Temial vereint 

fortschrittliche Technik mit jahrtausendealter Tradition und verkörpert die Verbindung von 

Unternehmergeist und Trendgespür. Besonders die Kombination aus authentischem, 

transparentem Aufgussprozess und modernen Features, wie der Verwendung von speziellen 

Temial-Codes für die perfekte Einstellung der Aufgussparameter und die Steuerung per App, 

suchen seinesgleichen.  

Weitere Informationen unter temial.vorwerk.de. 
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